Glucosinolates des Brassicales :
de nos légumes quotidiens a une thiochimie insolite
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L'ordre botanique des Brassicales — lequel rassemble un grand nombre de nos Iégumes et condiments
quotidiens - est caractérisé chimiquement par la présence de métabolites spécialisés thiosaccharidiques appelés
glucosinolates. [1] Ces thioesters anomériques atypiques affichent une remarquable homogénéité structurale
sur trois fragments : une unité B-D-glucopyrano, un groupe fonctionnel anomérique (Z)-thiohydroximate NO-
sulfaté et un aglycone plus ou moins hydrophobe, et dont la constitution est la seule variable structurale dans la
Nature, selon les espéces végétales.

Dans les plantes, les glucosinolates sont associés a une glucohydrolase atypique — la myrosinase
(E.C.3.2.1.147) — et jouent en fait un réle de précurseurs de composés bio-actifs, notamment les isothiocyanates
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L'extraction de glucosinolates a partir de sources végétales appropriées peut dans un certain nombre de
cas s’avérer profitable pour isoler des composés purs. [3] Néanmoins, la synthése chimique a su démontrer son
efficacité pour accéder a la plupart des glucosinolates — qu’ils s’agisse des composés naturels (environ 130
structures connues) ou d’analogues artificiels. Au cours des dernieéres décennies, diverses approches
synthétiques ont été imaginées, [4,5] notamment afin d’étudier le processus d’inhibition de la myrosinase.

Par ailleurs, la découverte dans notre laboratoire de certaines transformations chimio-enzymatiques
inattendues des glucosinolates a ouvert la voie au développement de thiofonctionnalités organiques peu
étudiées, telles que les thionocarbamates cycliques [6,7] et les N-oxydes de thio-imidate. [8]
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